
Муниципальное автономное общеобразовательное )п{реждение
средняя общеобразовательнм школа Nq 4

имени В,В. Самсонкиной

Приказ

от 01.09.2023г. NsJ3J о/д

Об организации родите.чьского контроля за организацией горячего питания
обучающихся в МАОУ СОШ Л! 4 им. В.В. Самсонкиной

В соответствии с Федеральным законом от 1.0З.2020г. ЛЬ 47-ФЗ <о внесении
изменениЙ в ФедеральныЙ закон (О качестве и безопасности пищевых
продуктов) и статьеЙ 37 Федерального закона от 29.|2.2012г. ]ф 273-ФЗ <Об

образовании в Российской Федерачии> в части совершенствования правового

регулирования вопросов обеспечения качества пищевых продуктовD Положения о

родительском контроле организации питания об}^{ающихся МАОУ СОШ ]\Ъ 4 им.

В.В. Самсонкиной, в цеJuIх решения вопросов качественного и здорового питания
об}^{ающихся, и улу{шения работы по организации горячего питания
обуrающихся школы в школьной столовой

приказываю:
l. Утверлить план проведения мероприятий по родительскому контролю за

организацией горячего питания обучающихся (Приложение).
2. Ответственной за питание Севериной О.А.:
2. l .Организовать родительский контроль за организацией горячего питания детей
в МАоУ сош JE 4 им, В.В. Самсонкиной в соответствии с методическими

рекомендациями (МР 2.4.0180-20), }твержденными Главным государственным
врачом Российской Федерации Федеральной сrгуlкбы по надзору в сфере защиты
прав потребителей и благополуrия человека. Родительский контоль
осуществляется родитеJlями rIащихся 1-11 классов по предварительной записи и

согласовании времени посещения столовой;
2.2.осуществлять родительский контроль п}тем посещения пищеблока и

обеденного зrша и анкетированиJI rrащихся и родителей;
2.3.Выполнять план проведения мероприятий по родительскому контолю за

организацией питания обуlающихся, в том числе регламентирующего порядок

доступа законных представителей обу-rающихся в столовую школы;
2.4.Включить в проведение мероприятий родительского контроля за организацией

питания детей, следующие критерии качества:
-соответствие реализуемых блюл утвержденному меню;
-санитарно-техническое содержание обеденного зала столовой - состояние
мебели, столовой посуды, наlIичие са.чфеток и т.п.;
-условия соблюдения правил личной гигиены обуlающихся;
-наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, осуцествJUIющих

вых блюд;
бъем и вид щевых отходов после приема пищи.

Контрль и олнения приказа оставляю за собой.

екl,ор школы В.А, Черноусоваrr


